@ *Fait maison

Notre carte d’été a été élaborée par notre chef et son équipe.
Nos recettes sont si délicieuses que nous ne faisons aucun changement !

- PLANCHE MIXTE 19

assortiment de charcuteries et de fromages

-PLANCHE DE TAPAS 23
assortiment de charcuteries et de fromages,
terrine de campagne, onions rings, calamars
frits, sauce tartare et sauce barbecue

Q__-* TARTINADES MAISON 17
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tapenade d’olive, guacamole, stracciatella,
houmous et pain & 1’ail

:

- FINGER FOOD 1%

sticks de mozzarella, donuts de
poulet pané, onions rings, cala-
maprs frits, bouchées camembert

- NACHOS CHEDDAR 123
- CALAMARS FRITS 9

accompagnés de sauce tartare

- BOL DE FRITES 4

- HUITRES CREUSES DE NORMANDIE N°3

6/9/12- 16 / 233/ 29

fraiches et ouvertes & la demande

P Q - ASSIETTE DE LA MER 30
SAUMON FUME 18 \S' langoustines, crevettes roses, huitres, bulots
toasts et créme ciboulette et mayonnaise maison
CEVICHE DE DORADE 13 .Y - CREVETTES ROSES 10
marinade aux agrumes -BULOTS 10

- CARPACCIO DE BOEUF 13 l S

parmesan, roquette, huile d’olive

- * ENTRECOTE 26

frites, sauce au choix

- *CHEESEBURGER DU SUNSET 22

pain brioché de notre boulanger, steak frais haché minute,
bacon, cheddar, tomate, oignons, coleslaw, sauce tartare et
frites (aucun changement possible sauf bacon)

- *DEMI-POULET FERMIER DE LICQUES 21
frites, salade, mayonnaise

- *RIBS DE PORC 26

frites, sauce barbecue maison

- *BURGER POULET 223

pain faluche de notre boulanger, poulet pané maison, créme
ciboulette, salade, tomate, oignons et frites

- *AVOCADO TOAST 19

pain de campagne, fromage frais, avocat, saumon fumeé,
pignons de pin, roquette

- *CARPACCIO DE BOEUF 223

parmesan, roquette, huile d’olive et frites
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*COUTEAUX GRATINES 12

au beurre d’ail

- *COTE DE COCHON 22

aux épices, 1égumes du jour, frites

- *TARTARE DE BOEUF 21

haché minute, préparé, frites (viande crue, servi froid)
- *TARTARE DE BOEUF ITALIEN 21
hachéminute, parmesan, pesto, tomate séchée, prépare,
frites (viande crue, servi froid)

- *TATAKI DE BOEUF 21

aux épices chimichuri et frites (servi froid)
-*WELSH SIMPLE 19

tranche de pain, biére, cheddar Galloway et frites
-*WELSH JAMBON 20

tranche de pain, biére, cheddar Galloway, jambon et
frites

- *WELSH COMPLET 21

tranche de pain, biére, cheddar Galloway, jambon, oeuf
sur le plat et frites
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- *POKE BOWL VEGE 17

riz, avocat, choux rouge, carotte rapée,
concombre, fromage frais, cacahuétes et
graines de courge

- *POKE BOWL SAUMON 19

saumon, riz, avocat, choux rouge, carotte
rapée, fromage frais, cacahuétes et
graines de courge

- *SALADE D’ETE 18

melon, pastéque, salade, Dbilles de
mozzarella, jambon cru, tomates cerisesée,
vinaigrette balsamique et croutons

- *SALADE CH'TI 20
salade verte, maroilles pané, lardons,
jambon cru, tomate, pomme de terre

- *TOMATE BURRATA 20

- *CABILLAUD 23

légumes du jour, fondue de poireaux

- FISH AND CHIPS 19

frites et sauce tartare maison

- *TARTARE DE SAUMON 22
créme ciboulette, frites

- *HOMARD ENTIER GRILLE 39
sauce au beurre d’ail et frites

- *PECHE DU JOUR 223

selon arrivage, légumes du jour

1kg accompagné de ses frites

-*MOULES AU MAROILLES 23

-*MOULES A LA MARINIERE 21.5
1kg accompagné de ses frites
-*MOULES A LA CREME 22.5

1kg accompagné de ses frites
-*MOULES AU ROQUEFORT 23

1kg accompagné de ses frites

- FRITES 4

-*LEGUMES DU JOUR 4
- SALADE VERTE 3

- *SAUCE 2

. béarnaise, maroilles, roquefort, tartare,

poivre, mayonnaise maison, barbecue

e

jusque 12 ans - 13 euros
BOISSON PLAT
33cl (serviavec des frites)

Sirop & 1’eau ou diabolo
(fraise, grenadine, menthe,
citron, citror, passion)
ou

Steak frais haché minute
Moules mariniéres*

soft pression Fish a,n-d chips

(cola, exotique)

Nug-gets

DESSERT
1 boule de glace
1 cookie au chocolat*

LES PRIX S'ENTENDENT NET ET EN EUROS - SERVICE COMPRIS
LA LISTE DES ALLERGENES EST DISPONIBLE SUR DEMANDE



% BIG PROFITEROLE 9.50

choux craquelin, glace vanille, ganache chocolat et chantilly
TIRAMISU FRAMBOISE/SPECULOOS 8.00
BRIOCHE FACON PAIN PERDU 9.00
ENTREMET TOUT CHOCO 9.00

% biscuit génoise, croustillant praliné, crémeux chocolat,
mousse chocolat, glagage chocolat croquant
SOUPE DE FRAISE 9.50
sorbet citron-vert menthe et fruits frais
CAFE GOURMAND 9.50
3 mignardises et une boule de glace

PAVLOVA FRAISE BASILIC A PARTAGER 15.00

DAME BLANCHE %7.50

glace vanille, nappage chocolat maison, chantilly
CHOCOLAT LIEGEOQIS 7.50

glace chocolat, nappage chocolat maison, chantilly
CAFE LIEGEOQIS 7.50

glace café, nappage café, chantilly

COLONEL 9.00

sorbet citron, vodka

COUPE 1 BOULE 3.50

COUPE 2 BOULES 6.00

COUPE 3 BOULES 8.00

(laces artiganales

x*
CREPE AU SUCRE 3.50

CREPE AU CHOCOLAT MAISON 4.90
<Q) CREPE AU NUTELLA 4.90
SUPPLEMENT CHANTILLY 0.50



RESERVATION

Réservez votre table des maintenant en ligne,
en flashant ce QR CODE !

Of: A0
[=] ¥

Vous pouvez également nous contacter au
0%7.87.87.05.98

Nous sommes complet ?
Pas d’inquietude, présentez-vous a notre
hotesse d’accueil qui vous inscrira
sur liste d’attente !



